Menu spécial Saint Valentin 38€
Hotel, restaurant, Le Lion d’Or, Ouroux-en-Morvan 03/86/78/15/55

Vendredi 14 Février midi et soir Samedi 15 Février midi et soir
Dimanche 16 Février midi

Mise en bouche
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Terrine maison de foie gras de canard &

accompagnée de confiture d’oignons et de pain d’épices
Oun

Euf poché au vin blanc de Bourgogne, roulé dans sa tranche de saumon fumé,

sur sa galette de pomme de terre, chaud-froid de creme de citron -8
Ou

Quiche maison de gésiers de volailles et champignons frais, &

sur méli-mélo de salade
Ou

Bouchée a la reine de la mer, salade €
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Filets de sandre sur bisque d’écrevisses, & fondue de poireaux et quinoa
Ou

Sauté de sanglier grand veneur, gratin de pomme de terre &

et choux rouge aux lardons
Ou

Roti de veau sauce aux cepes &

sur pomme paillasson et choux rouge aux lardons
Ou

Faux filet charolais sauce marchand de vin, gratin de pomme de terre -&
et po€lée de légumes
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Chariot de fromages de la région et d’ailleurs
Ou

Fromage blanc fermier de la région
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Charlotte maison, au chocolat, zestes d’orange et sorbet mandarine &
Ou

Tarte fine tiéde maison, aux pommes, et glace vanille &
Ou

Mousse maison, au chocolat blanc chemisée de kiwi et sorbet framboises &
Ou

Café trés gourmand &
Réservation conseillée au 03/86/78/15/55




